Mezclas: Cantidades y tiempos de preparacion

Ingredientes Cantidad paralicuar Tiempo

Frutasy vegetales 50-100g 25segundos
Comida parabebés, sopasysalsas  50-200 ml 25segundos
Masas 50-250ml 25segundos
Batidos y bebidas mixtas 50-500 ml 25segundos

Cantidades de picado y tiempos de preparacion

Ingredientes Cantidad para picar Tiempo

Huevos cocidos 2 unidades 4x1segundo
Panseco 409 25segundos
Chocolate oscuro 100g 20 segundos
Ajo 50g 5x1segundo
Cebollas 200g 5x1segundo
Carney pescado 200g 10 segundos
Hierbas 309 20 segundos
Queso 200g 20 segundos
Nueces 100g 25 segundos
Higosy miel 260gy 40g 15 segundos

GarantizaStarken Argentina S.A.
PedrodeMendoza 3745-C.AB.A.CP:1294 & ralvarez@ken-brown.com.ar

El producto Licuadora de mano KB-TRI800 cuenta con 6 meses de garantia. Dicho periodo comienza aregir
a partir de la fecha de facturacion. Para verificar la mencionada fecha y hacer el reclamo por garantia, el
consumidor final deberd presentar el presente certificado y la factura de compra del producto en cuestion.
NO SEPODRA RECLAMAR UNA GARANTIA SIN ELMENCIONADO COMPROBANTE.

Starken Argentina S.A. garantiza el normal funcionamiento de este producto contra cualquier defecto de
fabricacién y/o vicio material, por el término de SEIS (6) MESES, comprometiéndose a reparar o cambiar, sin
cargo alguno, cualquier pieza o componente que fallare en condiciones normales de uso descriptas en el
manual del usuario, dentro del mencionado periodo.

La empresa se compromete a reparar este articulo en un plazo que no excederd a los 60 dias contados a
partir de la fecha de solicitud de reparacion siempre que no medien causas ajenas o de fuerza mayor debido
alafaltade algun repuesto que deba serimportado.

Quedan exceptuadas de ésta garantia aquellos productos que:

Presenten golpes o rayaduras causadas por el transporte. Productos que sean utilizados para fines no
domésticos. Deterioros ocasionados por salitre, humedad, dcidos, animales o insectos. Dafos por incendios,
inundaciones, terremoto, golpes, maltratos, casos fortuitos. Conexion y/o uso inadecuado contrario al que se
indica en el manual de uso. Fallas debidas a errores en la instalacion y roturas o dafos en plasticos, cablesy
fichas. Los dafos que se generen por interrupcién de energia eléctrica y/o alteracién de la misma, golpes de
tension de red distinta a la especificada a utilizar, instalacion eléctrica deficiente y/o desperfectos ocasiona-
dos a consecuencia de ello. Cuando haya sido abierto, intervenido o intentado reparar y/o modificar este
artefacto por persona y/o taller no autorizado por Starken Argentina S.A. o en algin modo aparezcan altera-
doslos nUmeros de serie, tanto en el artefacto como en el certificado, asicomo en la Factura de compra.
Quedan excluidos del presente certificado accesorios, carcasas, gabinetes, cables de conexion e intercone-
xion.

El presente certificado de garantia es véalido Gnicamente en la Republica Argentina. Durante su vigencia los
gastos de traslado, se regiran porlaley 24.240y laResolucién SCIN° 495/88.

Las condiciones de uso, instalaciéon y mantenimiento necesarias para el funcionamiento del producto se
indican en elmanual deinstrucciones.

Toda intervencion de nuestro Departamento de Servicio Técnico o de un Servicio Técnico Autorizado, realiza-
da a pedido del comprador dentro del plazo de garantia, que no fuera originada por falla o defecto alguno
cubierto por este certificado, deberé ser abonada por el interesado de acuerdo a la tarifa vigente.

AGENTES DE SERVICIO TECNICO
En nuestra pagina podré encontrar el listado completo de agentes de servicio técnico en
todo el pais. También podrd escanear el QR para acceder allistado.

ken-brown.com.ar/servicio-tecnico/

IMAGENES A MODO ILUSTRATIVO

KEN BROWN

CUANDO IMPORTA LA MARCA

LiIcuadora

de mano
KB-TRI80O0 [

MANUAL DE INSTRUCCIONES

BEEY grow'™

Antes de usar la unidad, lo invitamos a que lea atentamente el Manual con el fin de
familiarizarse y asi optimizar su funcionamiento y evitar dafios o accidentes. Preste
especial atencién a las instrucciones de seguridad.

NUNCA SUMERJA EL ARTEFACTO EN AGUA.

ken-brown.com.ar n kenbrownhogar



PRECAUCIONES

Alusar aparatos eléctricos, siempre se deben seguir precauciones bdsicas, que incluyen las siguientes:

1) Todos los elementos de embalajes deben mante-
nerse fueradel alcance de nifios.

2) Aseglrese de que el aparato se encuentra en
perfectas condiciones antes de utilizarlo. Antes de
conectar el aparato verificar que los datos de la
placa de especificaciones técnicas del producto
(tension, frecuencia) correspondan a aquellos de la
red eléctrica.

3) Este producto estd disefado sélo para uso
domeéstico. Cualquier tipo de empleo que no fuera el
apropiado para el cual este producto ha sido conce-
bido, eliminaréa toda responsabilidad del fabricante
sobre eventuales dafos derivados del uso inapro-
piado. Sélo debe ser usada para la preparacion de
alimentos.

4) Elija un lugar cerca de un tomacorriente. Verifique
elbuenestadodelalineay eltoma.

5) Para protegerse contra descargas eléctricas, no
sumerja la base del motor, el cable, el enchufe ni
ninguna parte del artefacto en agua u otros liquidos.

6) No lo use a la intemperie, o expuesto al aire libre.
No la exponga al calor, ni al sol, a la humedad o a los
cantos agudos. No la sumerja en agua. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado desconéctelo
delared eléctrica.No toque el agua.

7) No permita que el cable cuelgue en la piletq,
tablas de cortar, del borde de la mesa o mostrador, ni
toque superficies calientes. No toque ninguna de las
partes moéviles del aparato cuando éste estd en uso.

8) Para evitar accidentes a los nifios con la electrici-
dad, cuide que el cable no cuelgue hacia abajoy que
ellos notengan acceso al aparato.

9) Modificaciones no autorizadas en la estructura
del aparato pueden causar altos riesgos de seguri-
dad. No utilice accesorios diferentes a los recomen-
dados o provistos por el fabricante.

10) Cuando no quiera utilizar el aparato, o en caso de
limpieza, desconéctelo y retire el enchufe del toma-
corriente.

11) Desconecte la licuadora de mano cuando no la
utilice, antes de colocar o retirar algunas de sus par-
tesy antesdelimpiarla.

12) No accione la licuadora de mano apuntando las
cuchillas hacia otras personas o animales.

13) Nunca procese grasa o aceite caliente.

14) No utilice la licuadora de mano demasiado tiem-
po sin descanso, ya que el motor se puede sobreca-

Preparacién para el uso

©? Limpie minuciosamente las partes que entran en
contacto con los alimentos antes de utilizar el apa-
rato por primera vez.

©? Deje enfriar los ingredientes calientes antes de
procesarlos (temperatura méxima: 60 °C).

lentar. Si la parte superior del artefacto se calienta
demasiado, debe desconectarla y permitirle que se
enfrie. Una vez que vuelva a estar a temperatura
ambiente, puede continuar.

15) No sobrecargue el aparato colocando demasia-
dos alimentos y no lo haga funcionar continuamente
durante mas de 30 segundos.

16) No toque las cuchillas mientras la licuadora de
mano esté enchufada.

17) No utilice la licuadora de mano para moler ingre-
dientes muy duros.

18) Cuando licue alimentos liquidos calientes, man-
tenga las manos y la cara lejos mientras el motor
esté funcionando.

19) Aldesconectar la ficha de conexién no tire nunca
delcable.

20) No toque el aparato con manos o pies himedos
omojados.

21) No opere el producto si el cable o el enchufe se
encuentra en mal estado, o si tiene alguna de sus
partes dafadas o averiadas. LIévelo al Servicio Téc-
nico autorizado mds cercano. Controle regularmen-
te que los cables estén en perfectas condiciones.

22) Nunca deje el artefacto sin supervisién mientras
lo esté usando.

23) Use Gnicamente repuestos originales. De lo con-
trario, correrd el riesgo de lesionarse y/o danar el
producto. Cada vez que se requiera cambiar el cor-
dén de alimentaciéon o el producto no funcione
correctamente, tal tarea deberd ser efectuada por
untécnico especializadoy utilizando repuestos origi-
nales del producto. No trate de repararla usted mis-
mo.

24) Este producto no estd destinado para ser utiliza-
do por personas (incluido nifos), con una reduccién
de la capacidad fisica, sensorial, mental o con falta
de experiencia y conocimientos, a menos que se les
haya dado supervision o instruccion en relaciéon con
el uso del artefacto, por una persona responsable de
su seguridad.

25) Siempre desconéctela de la alimentacién al
moverlade unlugar aotro o antes de limpiarla.

26) Cuando no utilice el producto por un tiempo,
desconéctelo y gudrdelo de forma adecuada sin
tirardel cable.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES.

€ Corte los ingredientes grandes en trozos de apro-
ximadamente 2 cm antes de procesarlos.

K? Coloque siempre la unidad del motor sobre una
superficie nivelada.
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Licuadora de Mano

Lalicuadorade mano esté disefiada para:

» Mezclar liquidos, como productos lécteos, salsas,
jugos de frutas, sopas, batidos y licuados.

» Batiringredientes suaves.

» Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo,
para preparar alimentos para bebés.

1) Conecte la barra de la licuadora a la unidad del
motor (Figural).

2) Coloque losingredientes en el vaso medidor.

3) Sumerja completamente el protector de la cuchi-
llaenlosingredientes (Figura2)

4) Presione el botén de velocidad normal o turbo
paraencender el aparato (Figura 3)

5) Mueva el aparato lentamente hacia arriba, hacia
abajoy en circulos paramezclarlosingredientes.

Figural

Picador

Nota: El picador esté disefiado para triturar ingre-
dientes como nueces, carne, cebollas, queso duro,
huevos cocidos, ajo, hierbas, pan seco, etc.

Atencién: Las cuchillas son muy afiladas. Maneje la unidad
de cuchillas con extremo cuidado, especialmente al reti-
rarlas del tazén, al vaciar el tazén o durante la limpieza.

1) Coloque launidad de cuchillas en el tazén del pica-
dor (Figura 4).

2) Agregue losingredientes altazén del picador.

3) Coloque la unidad de acople sobre el tazén del
picador (Figura 5).

4) Ajuste la unidad del motor al tazén del picador
(Figura 8).

5) Presione el botén de velocidad normal o turbo
paraencender el aparato.

Figura 4 Figura 5 Figura 6

Si los ingredientes se adhieren a las paredes del tazén,
suéltelos afiadiendo un poco deliquido o usando una espé-
tula.

Deje enfriar el aparato después de triturar carne.

Batidor

Utilice el batidor Gnicamente para montar crema,
batir claras de huevo y mezclar masas esponjosas o
postres preparados.

1) Inserte el batidor en la caja de engranajes del bati-
dor, luego conecte la unidad del motor hasta que
encaje.

2) Coloque el batidor en un recipiente y, a continua-
cién, presione el interruptor para ponerlo en funcio-
namiento.

3) Paralliberar, presione los botones y retire la caja de
engranajes. Luego, saque el batidor de la caja de
engranajes.

Para obtenerlos mejores resultados:

» Useunrecipiente ancho enlugardel vaso medidor.

» Comience conunavelocidad baja.

» Muevaelbatidorinclinandolo ligeramente.

» Bata un méximo de 400 ml de crema fria (min. 30 % de
contenido de grasa, a4-8°C).

» Bataunmaximode 4claras de huevo.

Cuidado y limpieza

No sumerja la unidad del motor ni la caja de acople
delbatidorenagua.

Desenchufe el aparato antes de limpiarlo.
Desarmetodaslas partes.

Limpie la unidad del motor con un pafio hmedo.
Lave el vaso medidor, el tazén del picador, la unidad
de cuchillas del picador y la unidad de acople del
picador en el lavavajillas o con agua tibia y deter-
gente.

Seque todas las piezas y gudrdelas para su proximo
uso.



