
Garantiza Starken Argentina S.A.

Pedro de Mendoza 3745 - C.A.B.A. CP: 1294 �   ralvarez@ken-brown.com.ar

El producto Cafetera espresso multifunción CM-204 cuenta con 6 meses de garantía.  Dicho período comienza a regir a partir de la 

fecha de facturación. Para verificar la mencionada fecha y hacer el reclamo por garantía, el consumidor final deberá presentar el 

presente certificado y la factura de compra del producto en cuestión.

NO SE PODRÁ RECLAMAR UNA GARANTÍA SIN EL MENCIONADO COMPROBANTE.

Starken Argentina S.A. garantiza el normal funcionamiento de este producto contra cualquier defecto de fabricación y/o vicio material, 

por el término de SEIS (6) MESES,  comprometiéndose a reparar o cambiar, sin cargo alguno, cualquier pieza o componente que fallare 

en condiciones normales de uso descriptas en el manual del usuario,  dentro  del mencionado período.

La empresa se compromete a reparar este artículo en un plazo que no excederá a los 60 días contados a partir de la fecha de solicitud 

de reparación siempre que no medien causas ajenas o de fuerza mayor debido a la falta de algún repuesto que deba ser importado.

Quedan exceptuadas de ésta garantía aquellos productos que:

Presenten golpes o rayaduras causadas por el transporte. Productos que  sean utilizados para fines no domésticos. Deterioros ocasio-

nados por salitre, humedad, ácidos, animales o insectos. Daños por incendios, inundaciones, terremoto, golpes, maltratos, casos fortui-

tos. Conexión y/o uso inadecuado contrario al que se indica en el manual de uso. Fallas debidas a errores en la instalación y roturas o 

daños en plásticos, cables y fichas. Los daños que se generen por interrupción de energía eléctrica y/o alteración de la misma, golpes 

de tensión de red distinta a la especificada a utilizar, instalación eléctrica deficiente y/o desperfectos ocasionados a consecuencia de 

ello. Cuando haya sido abierto, intervenido o intentado reparar y/o modificar este artefacto por persona y/o taller no autorizado por 

Starken Argentina S.A. o en algún modo aparezcan alterados los números de serie, tanto en el artefacto como en el certificado, así 

como en la Factura de compra.

Quedan excluidos del presente certificado accesorios, carcasas, gabinetes, cables de conexión e interconexión.

El presente certificado de garantía es válido únicamente en la República Argentina. Durante su vigencia los gastos de traslado, se 

regirán por la ley  24.240 y la Resolución SCI Nº 495/88.

Las condiciones de uso, instalación y mantenimiento necesarias para el funcionamiento del producto se indican en el manual de 

instrucciones.

Toda intervención de nuestro Departamento de Servicio Técnico o de un Servicio Técnico Autorizado, realizada a pedido del comprador 

dentro del plazo de garantía, que no fuera originada por falla o defecto alguno cubierto por este certificado, deberá ser abonada por el 

interesado de acuerdo a la tarifa vigente.

AGENTES DE SERVICIO TÉCNICO

En nuestra página podrá encontrar el listado completo de agentes de servicio técnico en todo el país. También podrá 

escanear el QR para acceder al listado.

ken-brown.com.ar/servicio-tecnico/

Antes de usar la unidad, lo invitamos a que lea atentamente el Manual con el fin de familiarizarse y así optimizar su 

funcionamiento y evitar daños o accidentes. Preste especial atención a las instrucciones de seguridad.

NUNCA SUMERJA EL ARTEFACTO EN AGUA.

MANUAL DE INSTRUCCIONES

Cafetera espresso multifunción
CM-204
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El café no sale. No hay agua en el depósito. Agregue agua al depósito.

Hay restos de café molido en el 

borde del filtro.

Limpie el borde del filtro.

La leche no está lo suficientemente 

fría.

Utilice leche fría y, de ser posible, 

enfríe también la jarra antes de pre-

parar un cappuccino o un latte.

No hay suficiente café en el filtro. Coloque una mayor cantidad de café 

en el filtro.

El café molido es demasiado grueso. Utilice un molido más fino.

Hay demasiado café en el filtro. Coloque una menor cantidad de 

café en el filtro.

El café sale por el borde del portafil-

tro. 

El portafiltro no quedó correctamente 

bloqueado.

Gire el portafiltro hasta la posición 

La leche no genera espuma o no sale 

por el tubo espumador.

No hay suficiente vapor. Verifique que haya suficiente agua 

en el depósito de agua.

El café tiene poco sabor. Está utilizando el filtro para 1 Taza 

para preparar un espresso de 2 

Tazas.

Utilice el filtro para 2 Tazas al prepa-

rar un espresso doble.

El café sale demasiado rápido. El café molido es demasiado grueso. Utilice un molido más fino.

El tubo espumador está obstruido. Limpie el depósito de leche y el tubo 

espumador siguiendo las instruccio-

nes del apartado Limpieza.

La molienda del café es demasiado 

fina.

Utilice una molienda media para 

espresso.

Hay demasiado café en el filtro. Coloque una menor cantidad de 

café en el filtro.

El producto no está encendido o no 

está conectado a la red eléctrica.

Conecte el producto a la red eléctri-

ca y enciéndalo.

El café fue compactado con dema-

siada fuerza. 

Vuelva a llenar el filtro y compacte el 

café suavemente.

Síntoma Posible causa Solución



1) Mantenga todos los elementos del embalaje fuera 

del alcance de los niños.

2) Antes de conectar el producto, verifique que la ten-

sión y frecuencia de la red eléctrica coincidan con las 

indicadas en la placa de características.

3) Este producto posee un enchufe con conexión a 

tierra. Conéctelo únicamente a un tomacorriente con 

puesta a tierra en buen estado.

4) Este producto está diseñado exclusivamente para 

uso doméstico. No lo utilice para fines distintos de 

aquellos para los que fue diseñado.

5) Coloque el producto sobre una superficie firme, 

seca, nivelada y resistente al calor.

6) No utilice el producto en exteriores ni lo exponga a 

la lluvia, humedad excesiva, altas temperaturas, fuen-

tes de calor, llamas o fuertes campos magnéticos.

7) Mantenga el cable de alimentación alejado de 

superficies calientes, bordes filosos y objetos cortan-

tes. No permita que cuelgue del borde de mesas o 

mesadas.

8) No dañe, doble excesivamente, estire ni coloque 

objetos pesados sobre el cable de alimentación.

9) Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el pro-

ducto, el cable ni el enchufe en agua u otros líquidos.

10) Nunca conecte o desconecte el producto con las 

manos húmedas. Para desenchufarlo, sostenga siem-

pre el enchufe y nunca tire del cable.

11) No utilice el producto si el cable, el enchufe o cual-

quiera de sus componentes presenta daños. En ese 

caso, comuníquese con un Servicio Técnico Autoriza-

do.

12) No intente reparar, modificar o desarmar el pro-

ducto. Utilice únicamente repuestos y accesorios ori-

ginales o recomendados por el fabricante.

13) Nunca deje el producto funcionando sin supervi-

sión.

14) Desenchufe el producto cuando no lo utilice, antes 

de limpiarlo o antes de instalar o retirar accesorios. 

Espere siempre a que se enfríe completamente.

15) Limpie el producto periódicamente siguiendo las 

instrucciones de este manual para garantizar un 

correcto funcionamiento y prolongar su vida útil.

16) No haga funcionar el producto sin agua en el depó-

sito.

17) No mueva el producto mientras esté en funciona-

miento.

18) No retire el depósito de agua, el portafiltro ni otros 

componentes mientras el producto esté preparando 

café o generando vapor.

19) Antes de retirar el portafiltro, asegúrese de que el 

producto se encuentre detenido o en modo de espera.

20) Si necesita agregar agua al depósito, apague el 

producto y desenchúfelo antes de hacerlo.

21) Verifique que el portafiltro quede correctamente 

colocado y bloqueado antes de iniciar la preparación. 

Un montaje incorrecto puede provocar pérdidas de 

presión y causar lesiones.

22) Durante el funcionamiento, el portafiltro, la lanza de 

vapor y otras partes metálicas alcanzan altas tempe-

raturas. No las toque directamente. Utilice únicamente 

las manijas, perillas y el recubrimiento de silicona de la 

lanza de vapor.

23) Mantenga las manos y otras partes del cuerpo ale-

jadas de la salida de vapor y de la parte inferior del por-

tafiltro para evitar quemaduras.

24)  Este producto no está destinado para ser utilizado 

por personas (incluido niños), con una reducción de la 

capacidad física, sensorial, mental o con falta de expe-

riencia y conocimientos, a menos que se les haya 

dado supervisión o instrucción en relación con el uso 

del artefacto, por una persona responsable de su segu-

ridad.

25)ADVERTENCIA – PRESIÓN

 No retire el depósito de agua, el portafiltro ni otros 

componentes mientras la cafetera esté preparando 

café o generando vapor. 

 Antes de retirar el portafiltro para preparar otra 

taza de café, asegúrese de que la cafetera se encuen-

tre en modo de espera. 

 Si necesita agregar agua al depósito, apague la 

cafetera y desenchúfela antes de hacerlo. 

 Al preparar café, asegúrese de que el portafiltro 

esté correctamente colocado y completamente blo-

queado girándolo hasta la posición de cierre. Esto evi-

tará que se afloje o que el café salga despedido debi-

do a la presión interna, lo que podría provocar lesiones. 

30) ADVERTENCIA – ALTA TEMPERATURA

 Durante el funcionamiento, no acerque las 

manos ni otras partes del cuerpo a la parte inferior del 

portafiltro ni a la lanza de vapor, ya que podrían produ-

cirse quemaduras.

 Nunca toque directamente la lanza de vapor 

mientras esté caliente. Para moverla, utilice única-

mente el recubrimiento de silicona del tubo de vapor, 

diseñado para evitar quemaduras.

33)Nunca deje el artefacto sin supervisión mientras lo 

esté usando.

34)Use únicamente repuestos originales. De lo contra-

rio, correrá el riesgo de lesionarse y/o dañar el produc-

to. Cada vez que se requiera cambiar el cordón de ali-

mentación o el producto no funcione correctamente, 

tal tarea deberá ser efectuada por un técnico espe-

cializado y utilizando repuestos originales del produc-

to. No trate de repararla usted mismo.

35)Este producto no está destinado para ser utilizado 

por personas (incluido niños), con una reducción de la 

capacidad física, sensorial, mental o con falta de expe-

riencia y conocimientos, a menos que se les haya 

dado supervisión o instrucción en relación con el uso 

del artefacto, por una persona responsable de su segu-

ridad.

36)Siempre desconéctela de la alimentación al 

moverla de un lugar a otro o antes de limpiarla. 

37)Cuando no utilice el producto por un tiempo, des-

conéctelo y guárdelo de forma adecuada sin tirar del 

cable.

Precauciones importantes

Lea atentamente este manual antes de utilizar el producto y consérvelo para futuras consultas. Este producto ha sido diseñado para preparar de forma rápida, práctica y totalmente automática deliciosos 

espressos, cappuccinos y lattes con solo presionar un botón.

A. Panel de control

A1.  Encendido/apagado

A2. Espresso automático 

(1 Taza / 2 Tazas)

A3. Cappuccino automático 

(1 Taza / 2 Tazas)

A4. Latte automático 

(1 Taza / 2 Tazas)

A5. Espresso Frío

A6. Americano automático

A7. Espumado de leche

A8. Limpieza

B. Bandeja de goteo desmontable 

(para tazas bajas o altas)

C. Bandeja de goteo desmontable

D. Tapa del depósito de agua

E. Manija del depósito de agua

F. Depósito de agua

G. Tapa del depósito de leche

H. Perilla de ajuste del nivel de espu-

ma de leche

I. Palanca guía del tubo espumador 

de leche

J. Tubo dispensador de leche espu-

mada

K. Manguera de leche

L. Depósito de leche desmontable

M. Adaptador para cápsulas compa-

tibles 0

N. Manija del portafiltro

O. Filtros de acero inoxidable (1 taza y 

2 tazas)

P. Cuchara dosificadora y compac-

tador de café

Conozca su cafetera

Espresso

El espresso es un método de preparación en el que 

agua caliente a alta presión atraviesa café finamente 

molido. El resultado es una bebida de sabor intenso, 

cuerpo pronunciado y aroma concentrado. Debido a 

sus características, suele servirse en porciones de 

entre 45 ml y 90 ml.

Cappuccino

El cappuccino es una bebida preparada con aproxi-

madamente un tercio de espresso, un tercio de leche 

caliente y un tercio de espuma de leche.

Latte

El latte es una bebida preparada con aproximada-

mente un cuarto de espresso y tres cuartos de leche 

caliente con espuma de leche.

Antes de utilizar el producto

Lea atentamente todas las instrucciones, adverten-

cias y notas incluidas en este manual antes de utilizar 

el producto.

Durante el funcionamiento, algunas partes y acceso-

rios alcanzan altas temperaturas y requieren un tiem-

po para enfriarse.

La limpieza y el mantenimiento adecuados prolonga-

rán la vida útil del producto y garantizarán un funcio-

namiento óptimo.

Conserve este manual para futuras consultas, espe-

cialmente para las recomendaciones de limpieza y 

mantenimiento.

Este producto puede utilizarse con café molido y tam-

bién con cápsulas compatibles, permitiendo preparar 

de forma práctica espresso, cappuccino y latte.

L



te agua purificada, sin superar la marca MAX. Puede 

hacerlo directamente con una jarra o retirando pre-

viamente el depósito del producto. 

No utilice agua caliente ni tibia.

2) Cierre la tapa del depósito. Si lo retiró para llenarlo, 

vuelva a colocarlo correctamente asegurándose de 

que quede bien instalado.

Llenado del depósito de leche

Si va a preparar un cappuccino o un latte, retire el 

depósito de leche levantándolo y deslizándolo hacia 

afuera.

Llene el depósito con la cantidad deseada de leche 

fría, sin superar la marca MAX.

Una vez finalizado, vuelva a colocarlo en  la cafetera

hasta que encastre correctamente en su posición.

Nota: Puede utilizar leche entera o parcialmente descrema-

da, según su preferencia.

Selección del portafiltro

El producto incluye un portafiltro para utilizar con café 

molido.

Selección del filtro

Seleccione el filtro adecuado según la cantidad de 

café que desee preparar.

 Para 1 Taza, utilice el filtro para una taza.

 Para 2 Tazas, utilice el filtro para dos tazas. También 

puede colocar dos tazas pequeñas debajo del porta-

filtro para preparar dos espressos individuales al 

mismo tiempo.

Colocación del filtro en el portafiltro

1) Coloque el filtro dentro del portafiltro, alineando la 

muesca del filtro con la ranura del portafiltro.

2) Gire el filtro hacia cualquiera de los dos lados hasta 

que quede correctamente bloqueado.

Nota: Para retirar el filtro y limpiarlo, gírelo hacia cualquiera 

de los dos lados hasta alinear la muesca del filtro con la 

ranura del portafiltro y luego extráigalo.

Advertencia: Espere a que el filtro se enfríe antes de retirar-

lo del portafiltro.

Carga del café

Coloque el filtro seleccionado dentro del portafiltro.

Para café molido:

1) Llene el filtro con café espresso de molienda fina, 

dejando aproximadamente 2 mm libres hasta el bor-

de. No lo sobrecargue.

2) Utilice el prensador de la cuchara medidora para 

compactar el café de manera uniforme, presionando 

firmemente.

3) Elimine cualquier resto de café del borde del filtro 

para asegurar un correcto sellado con el cabezal dis-

pensador.

Para cápsulas Compatibles 0

Nota: Después de colocar la cápsula compatible en el adap-

tador, presiónela suavemente con los dedos hasta el fondo 

para asegurarse de que quede correctamente asentada y 

pueda ser perforada durante la preparación.

Colocación del portafiltro

1) Coloque el portafiltro debajo del cabezal dispen-

sador.

2) Alinee la manija con la posición  y encastre el por-

tafiltro en la ranura correspondiente.

3) Gire lentamente la manija hacia la posición  

hasta que el portafiltro quede correctamente blo-

queado.

Colocación de la taza

A Si utiliza una taza pequeña para preparar un 

espresso, colóquela directamente sobre la rejilla de la 

bandeja de goteo.

B Si utiliza una taza mediana, invierta la rejilla des-

montable de la bandeja de goteo para disminuir su 

altura y adaptarla al tamaño de la taza.

C Si utiliza una taza grande para preparar un cappuc-

cino o un latte, retire la rejilla de la bandeja de goteo 

para disponer de mayor altura. Según el tamaño de la 

taza, también puede retirar completamente la bande-

ja de goteo si fuera necesario.

Advertencia: Cuando prepare cappuccino o latte, asegú-

rese de ajustar la palanca guía del tubo espumador para 

que el tubo dispensador de leche espumada quede orien-

tado hacia el interior de la taza.

Encendido de la cafetera

1) Verifique que el dispositivo esté conectado a una 

toma de corriente adecuada.

2) Presione el botón Encendido / Apagado.

3) Los indicadores del panel de control comenzarán a 

parpadear mientras el producto alcanza la tempera-

tura de funcionamiento. Si va a preparar un cappucci-

Antes del primer uso
Limpieza antes del primer uso

Antes de utilizar el producto por primera vez, realice 

una limpieza inicial para garantizar un funcionamiento 

óptimo. Consulte la sección Descripción del producto 

para identificar correctamente todas sus partes.

1) Verifique que el producto esté apagado presio-

nando el botón Encendido / Apagado y desconectado 

de la red eléctrica.

2) Retire todas las etiquetas, adhesivos y materiales 

de embalaje.

3) Retire el depósito de agua, el depósito de leche, el 

portafiltro, los filtros y la cuchara medidora con pren-

sador. Lávelos con agua tibia y un detergente suave, 

enjuáguelos completamente y vuelva a colocarlos en 

la cafetera.

4) Antes de colocar o retirar el portafiltro y los filtros, 

consulte la sección Colocación del portafiltro.

5) Para limpiar el circuito interno, siga las instruccio-

nes de la sección Preparación de cappuccino utilizan-

do únicamente agua en los depósitos y sin colocar 

café molido en el filtro.

No sumerja el cuerpo principal del producto, el cable de 

alimentación ni el enchufe en agua. Tampoco intente acce-

der a las partes internas del producto.

Importante - Purgado inicial del circuito

Antes del primer uso, se recomienda realizar un ciclo 

de vapor para eliminar el aire del circuito interno y 

garantizar un funcionamiento correcto.

1) Llene el depósito de agua con agua limpia (prefe-

rentemente agua purificada), manteniendo el nivel 

entre las marcas MIN y MAX.

2) Llene el depósito de leche sin superar la marca 

MAX. Luego vuelva a colocarlo en el producto sujetán-

dolo por la tapa hasta que encastre correctamente en 

su posición.

3) Seleccione uno de los filtros y colóquelo dentro del 

portafiltro. Inserte el portafiltro en el producto y asegú-

rese de que quede correctamente bloqueado. Colo-

que una taza debajo del portafiltro y verifique que el 

extremo del tubo dispensador de leche espumada 

apunte hacia el interior de la taza.

4) Conecte la cafetera a una toma de corriente ade-

cuada.

5) Encienda la cafetera presionando el botón Encen-

dido / Apagado.

6) Los indicadores de los seis botones del panel de 

control comenzarán a parpadear. Cuando permanez-

can encendidos de forma fija, la cafetera habrá alcan-

zado la temperatura adecuada y estará lista para 

usar.

Advertencia: Si el depósito de leche no está correctamente 

colocado, los indicadores de las funciones Cappuccino y 

Latte no se encenderán.

Elección de la taza adecuada

Antes de preparar una bebida, seleccione una taza del 

tamaño adecuado según la siguiente tabla:

Nota: Las capacidades indicadas son únicamente de refe-

rencia para seleccionar el tamaño de la taza. La cantidad 

final de bebida puede variar según el tipo de leche utilizado 

y el nivel de espuma seleccionado.

Selección del café
El café

Para obtener los mejores resultados, utilice café recién 

molido y de tostado oscuro. Se recomienda utilizar 

mezclas tipo espresso o tostados estilo francés o 

italiano.

Si utiliza café molido, consérvelo en un recipiente 

hermético, en un lugar fresco y seco. En estas condi-

ciones, conservará mejor su aroma durante aproxi-

madamente 7 a 8 días. No se recomienda almacenarlo 

en la heladera ni en el freezer.

Si utiliza café en granos, muélalo inmediatamente 

antes de preparar la bebida para obtener el máximo 

aroma y sabor. Conservado en un recipiente herméti-

co, el café en granos mantiene sus propiedades 

durante aproximadamente 4 semanas.

La molienda

El grado de molienda es un factor fundamental para 

obtener un buen espresso.

 El café debe tener una molienda fina.

 La molienda correcta debe tener una textura similar 

a la de la sal fina de mesa.

 Si la molienda es demasiado fina, el agua tendrá 

dificultad para atravesar el café incluso bajo alta pre-

sión.

 Si la molienda es demasiado gruesa, el agua pasará 

demasiado rápido a través del café y la extracción 

será insuficiente, obteniendo una bebida con menos 

aroma y sabor. Para lograr resultados uniformes, se 

recomienda utilizar un molinillo de buena calidad.

Instrucciones de uso
Llenado del depósito de agua

1) Llene el depósito con agua limpia, preferentemen-

Espresso

Cappuccino

Latte

Espumado de 

leche

Americano

1 Taza/2 Tazas 

Taza grande

Taza grande

40 ml / 80 ml

200 ml

250ml

150ml

350ml

Tipos de bebidas

(Modo Automático)

Volumen de referencia

A
B

C



no o un latte, también se calentará el sistema de leche.

4) Cuando los indicadores permanezcan encendidos 

de forma fija, la cafetera estará lista para usar.

Advertencia: Si el depósito de leche no está correctamente 

colocado, los indicadores de las funciones Cappuccino y 

Latte no se encenderán.

Selección de la función

Preparación de Espresso Frío

1) Conecte la cafetera a la red eléctrica y presione el 

botón Encendido / Apagado.

2) Presione el botón Espresso Frío.

3) Seleccione la bebida deseada: Espresso 1 Taza, 

Espresso 2 Tazas, Café Largo o Americano.

4) El indicador de la bebida seleccionada comenzará 

a parpadear mientras se realiza la extracción.

5) Una vez finalizada la preparación, la cafetera se 

detendrá automáticamente y la bebida estará lista.

6) No deje la cafetera funcionando sin supervisión.

7) Si el depósito de agua se vacía durante la prepara-

ción, apague inmediatamente la cafetera. Llene nue-

vamente el depósito y purgue el circuito antes de vol-

ver a preparar café.

No haga funcionar la cafetera con el depósito de agua 

vacío, ya que la bomba podría dañarse.

Una vez finalizada la preparación, retire el portafiltro y 

deseche el café utilizado.

Nota: Si previamente utilizó las funciones de café caliente, 

Cappuccino, Latte o Espumado de leche, el Espresso Frío 

puede salir inicialmente tibio. Para obtener una mejor 

extracción en frío, se recomienda enfriar el circuito realizan-

do varios ciclos de Espresso Frío sin colocar café en el porta-

filtro.

Preparación de Espresso Caliente

1) Presione dos veces el botón Espresso Frío para salir 

del modo Espresso Frío e ingresar al modo de café 

caliente.

2) La cafetera comenzará el precalentamiento. Los 

indicadores Espresso 1 Taza, Espresso 2 Tazas, Café 

Largo y Americano parpadearán hasta que la cafetera  

esté lista.

3) Cuando los indicadores permanezcan encendidos 

de forma fija, seleccione la bebida deseada.

a. Espresso 1 Taza.

b. Espresso 2 Tazas.

c. Café Largo.

d. Americano.

El indicador de la bebida seleccionada parpadeará 

durante la preparación.

Una vez finalizada la extracción, la cafetera se deten-

drá automáticamente y el indicador permanecerá 

encendido de forma fija.

Nota: Si desea obtener una cantidad menor de café, vuelva 

a presionar el botón de la bebida durante la preparación 

para detener la extracción cuando alcance el volumen 

deseado.

Preparación de Cappuccino

1. Antes de comenzar, ajuste el nivel de espuma giran-

do la perilla de control. Hacia la izquierda obtendrá 

mayor cantidad de espuma y hacia la derecha una 

menor cantidad.

Nota: El nivel de espuma también puede ajustarse durante 

la preparación.

 Presione el botón Cappuccino.

 El indicador comenzará a parpadear mientras se 

prepara la bebida.

 La cafetera realizará automáticamente todo el pro-

ceso y se detendrá al finalizar.

 Cuando el indicador permanezca encendido de 

forma fija, el cappuccino estará listo.

Esta cafetera prepara cappuccino en tamaño grande.

Preparación de Latte

Ajuste el nivel de espuma según su preferencia utili-

zando la perilla de control.

Nota: El nivel de espuma también puede ajustarse durante 

la preparación.

 Presione el botón Latte.

 El indicador comenzará a parpadear durante la pre-

paración. La cafetera preparará automáticamente la 

bebida y se detendrá al finalizar.

 Cuando el indicador permanezca encendido de 

forma fija, el latte estará listo.

Nota: Esta cafetera prepara únicamente latte en tamaño 

grande.

Preparación de espuma de leche

Ajuste el nivel de espuma mediante la perilla de con-

trol.

 Presione el botón Espumado de leche.

 El indicador comenzará a parpadear durante la pre-

paración.

 La cafetera preparará automáticamente la espuma 

de leche y se detendrá al finalizar.

 Cuando el indicador permanezca encendido de 

forma fija, la espuma estará lista.

Si desea obtener una cantidad menor, presione nueva-

mente el botón durante la preparación para detener el 

proceso.

Después de preparar bebidas con leche

Una vez finalizada la preparación, puede guardar el 

depósito de leche con su tapa directamente en la 

heladera para volver a utilizarlo posteriormente o 

desechar la leche restante.

Limpieza del producto

Limpieza del depósito de leche y del tubo espumador

Aunque puede conservar el depósito de leche en la 

heladera, se recomienda limpiarlo periódicamente 

para evitar obstrucciones y acumulación de residuos.

1) Retire el depósito de leche levantándolo y deslizán-

dolo hacia afuera.

2) Retire la tapa y deseche la leche restante.

3) Llene el depósito con agua limpia sin superar la 

marca MAX y vuelva a colocarlo correctamente en el 

producto.

Advertencia: Si el depósito de leche no está correctamente 

colocado, las funciones Cappuccino y Latte permanecerán 

deshabilitadas.

4) Coloque una taza grande vacía debajo del tubo 

dispensador de leche.

5) Gire la perilla de control de espuma hasta la posi-

ción CLEAN y presione el botón Limpieza.

6) La cafetera liberará vapor caliente por el tubo dis-

pensador para limpiar el circuito. Repita el proceso 

hasta que deje de salir leche.

Importante: Asegúrese de que la perilla se encuentre com-

pletamente en la posición CLEAN y no entre las posiciones 

MIN y MAX.

7) Vacíe ambos depósitos, enjuáguelos con agua 

tibia y detergente suave y séquelos completamente.

Nota: La tapa del depósito de leche no es apta para lavava-

jillas. El depósito de leche sí es apto para lavavajillas.

Limpieza del cabezal dispensador, portafiltro y filtros

Apague la cafetera y desconéctela de la red eléctrica.

1) Espere a que todas las partes metálicas se enfríen.

2) Retire el portafiltro, deseche el café utilizado y lave 

el portafiltro y los filtros con agua tibia y detergente sua-

ve.

Nota: El portafiltro y los filtros no son aptos para lavavajillas.

3) Limpie la parte inferior del cabezal dispensador con 

un paño húmedo para eliminar restos de café.

4) Coloque nuevamente el portafiltro, sin filtro, y blo-

quéelo en su posición.

5) Coloque una taza grande debajo del portafiltro.

6) Encienda el producto y ejecute un ciclo de Espresso 

únicamente con agua para limpiar el circuito interno.

Limpieza del depósito de agua

1) Vacíe el depósito después de cada uso.

2) Lave el depósito y su tapa con agua tibia y deter-

gente suave. Enjuáguelos y séquelos completamente.

3)Nota: El depósito de agua y su tapa no son aptos 

para lavavajillas.

Advertencia: Nunca sumerja el cuerpo principal del pro-

ducto, el cable de alimentación ni el enchufe en agua u 

otros líquidos.

Limpieza exterior

1) Limpie el exterior del producto con un paño suave 

ligeramente humedecido.

2) No utilice productos abrasivos ni esponjas metáli-

cas, ya que pueden dañar el acabado.

3) No deje el portafiltro instalado en el cabezal dis-

pensador cuando el producto no esté en uso, ya que 

esto puede afectar el correcto sellado durante futuras 

preparaciones.

Descalcificación

La acumulación de depósitos minerales puede afectar 

el rendimiento del producto. Se recomienda realizar 

una descalcificación cuando observe que aumenta el 

tiempo de preparación del café, se genera un exceso 

de vapor o aparecen depósitos blancos en el cabezal 

dispensador.

La frecuencia de descalcificación dependerá de la 

dureza del agua utilizada.

Agua blanda (filtrada): aproximadamente cada 80 a 

100 ciclos de preparación.

Agua dura (de red): aproximadamente cada 40 a 50 

ciclos de preparación.

Descalcificación del depósito de agua

 Llene el depósito con vinagre blanco de uso domés-

tico sin diluir.

 Deje actuar la solución durante toda la noche.

 Vacíe el depósito.

 Enjuague el depósito varias veces con agua limpia 

hasta eliminar completamente cualquier resto de 

vinagre.

Descalcificación del circuito interno

Antes de comenzar, realice la descalcificación del 

depósito de agua siguiendo las instrucciones anterio-

res.

1) Llene el depósito de agua y el depósito de leche con 

vinagre blanco de uso doméstico sin diluir.

2) Verifique que la cafetera esté apagada y desco-

nectada de la red eléctrica.

3) Coloque el portafiltro con el filtro instalado, pero sin 

café.

4) Coloque una taza grande debajo del portafiltro.

5) Conecte la cafetera a la red eléctrica.

6) Coloque otra taza grande debajo del tubo dispen-

sador de leche.

7) Encienda  la cafetera. Cuando los indicadores per-

manezcan encendidos de forma fija, presione el botón 

Cappuccino o Latte para hacer circular la solución des-

calcificante por ambos circuitos. Repita el proceso 

varias veces.

8) Gire la perilla de control de espuma hasta la posi-

ción CLEAN y presione el botón Limpieza para hacer cir-

cular vapor por el sistema de leche. Repita el proceso 

varias veces.

9)Nota: Mantenga el nivel de líquido del depósito de 

agua entre las marcas MIN y MAX durante todo el pro-

cedimiento.

10) Vacíe ambos depósitos y lávelos cuidadosamente 

con agua tibia y detergente suave. Enjuáguelos y 

séquelos completamente.

No utilice productos abrasivos ni esponjas metálicas. La 

tapa del depósito de leche no es apta para lavavajillas. El 

depósito de leche sí es apto para lavavajillas.

Función de apagado automático

Si no se realiza ninguna operación durante 25 minutos 

después de encender la cafetera, ésta se apagará 

automáticamente para ahorrar energía.


